
 

 

MEMORANDUM 
   
PARA: GERENTES Y SUBGERENTES DE SUCURSALES SUPERETTE 
DE: MIGUEL QUIJANO  
ASUNTO: Área de carnicería Superette 
FECHA: 13 de Septiembre de 2016 
  
    

Por medio de la presente les envío un cordial saludo y aprovecho para 
comunicarles sobre la mecánica a trabajar ante la ausencia de coordinadores de 
carnicería 

 
 Es importante trabajar en plena comunicación entre Gerencia de tienda, 
encargado de carnicería y Supervisor de su tienda a fin de garantizar la correcta 
operación del área de carnicería.  
 

Es por eso que les solicito por favor atender las siguientes 
recomendaciones 

 
1.- El pedido de carne que regularmente lo hace el encargado de 

carnicería se continuara haciendo pero es importante hacerlo en el sistema de 
alertas al proveedor de carnes de tal manera que quede registrado sus pedidos. 

2.- El pedido de carne se hará de acuerdo a cada carnicería con la 
posibilidad de ir mezclando canales, medios canales, piernas y delanteros. Queda 
eliminada la restricción del pedido de piernas o delanteros. 

3.- El encargado de carnicería será el responsable de garantizar la calidad 
de la carne que entrará a la tienda pro lo que está facultado para aceptar o 
rechazar la carne si no cumple con las características de calidad. 

4.- En caso de requerir alguna transferencia de carne comunicarse con su 
supervisor.   

                                        
En caso de alguna duda, comentario o sugerencia, con gusto estoy a sus 

órdenes 
  
Miguel A. Quijano  
Operaciones y Ventas  ADF 


